Dietrich Werner Goll GmbH
Hebelstrasse 6

75223 Niefern

Woche

Tel: 07233/ 9612-0
Fax 07233 / 9612-50

11

5 Tage 5 Essen

Speiseplan

Montag, 14.3.

Dienstag, 15.3.

Mittwoch, 16.3.

Donnerstag, 17.3.

Freitag, 18.3.

Gefiillte Paprikaschote mit

Paniertes
Hahnchenbrustfilet mit

Erbseneintopf mit

Ungarisches
Kesselgulasch (vom Rind)

Gekochtes Rindfleisch mit

Silber Tomatensof3e (*1) und . Bockwurst und Brétchen, : 3y Bouillonkartoffeln und
. Pirée und buntem mit Semmelknodel und y
Reis, Salat N Apfelmus } gedunstete Karotten
Rahmgemiuise(*4) Bohnengemiuse
Rindersauerbraten mit |Szegediner Gulasch (vom Seelachsfilet mit Schweln_eruckensteak 3} Gebackene .
. : . natur mit RahmsoR3e, Hahnchenkeule mit
Gold Rotkohl und Schwein) mit Senfsol3e, Reis und Salat, . .
Kartoffelplrée, Geback | Salzkartoffeln, Joghurt Apfelmus Teigwaren und Salat, Tomatenspaghetti und
' ' Obst Blattsalat, Friichte-Quark
. Gemusebrlgtllng [T]It Reis Nu_deI?quauf vegetarisch Milchreis mit Zimt-Zucker Pizza mit Tomate- Kartoffelsupp_e mit
Fit und Krautersotle, mit K&se, Tomaten und und Apfelmus Mozzarella. Obst Gemdsestreifen,
Blattsalat Ei, Salat P ' Frichte-Quark
éePnaflarELiallJnncgaTg;:]erEg Goll's grol3e Salatschale | Goll's grofRe Salatschale | Gefligelschnitzel paniert | Goll's grol3e Salatschale
Kalt ’ mit Putenstreifen und mit K&sesalat und mit Zitrone, Kartoffelsalat mit Salami und

garniert, Nudelsalat, ein
Brotchen

1 Brotchen

1 Brotchen

und ein Brotchen

Essiggurke, ein Brotchen

usatzstoffe: *1 mit Farbstoff

*1a geschwarzt
Starke  *8 mit Milcheiweil

*2 mit Konservierungsstoff

*3 mit Stissungsmittel

*9 mit Pflanzeneiwei3  *10 mit Eiklar

*3a Sul-mittel enthélt Phenylalaninquelle
*11 unter Verwendung von Milch/Sahne

*4 mit Natrium-Glutamat
*12 mit kakaohaltiger Fettglasur

*5 mit Antioxidationsmittel
*13 mit Koffein

*5a geschwefelt *7 mit

*14 mit Chinin

*6 mit Phosphat

Geschaftsfihrer Dietrich Goll

Amtsgericht Mannheim -

HRB 502486

Wir wiinschen guten Appetit

Anderungen vorbehalten

Web: www.goll-gastro.de
eMail: info@goll-gastro.de




